


Herzlich  
Willkommen

 
 

Genießen Sie bei uns eine kleine Auszeit,
gepflegten Lunch im Team oder

mit Geschäftspartnern und schicken
Sie Ihren Gaumen auf Reisen.

Bitte reservieren Sie Ihren Tisch vorab: 
walters.restaurant@flavourdistrict.at 

www.walters.at

Natürlich echt
S O  S C H M E C K T  E S  B E I  
D O N  F L AV O U R  D I S T R I C T.

Ganz ohne Zusatz von künstlichen 
Aromen und Konservierungsstoffen.



G E D E C K 	

Wir erlauben uns, € 4,90 pro Person 
für das Gedeck zu verrechnen.

Suppen
 

R I N D S U P P E 	 €	 4,9
Kaspressknödel, Frittaten oder Grießnockerl 

K Ü R B I S C R E M E S U P P E  J O G L L A N D  	 €	 4,9 	

Kürbiskernöl | Kürbiskerne | Rosmarin | Zwiebel

S C H W A M M E R L- E R D Ä P F E L C R E M E S U P P E  	 €	 5,2 	

Vorspeisen
B U R R ATA 	 €	 13,6
Basilikum | bunte Paradeiser | Olivenölgrissini 

G O L D F O R E L L E N  TATA R 	 €	 13,9
Avocado | grüner Apfel | Dill | Kaviar  
Vogerlsalat | Salsa

R O A S T B E E F  C A R PA C C I O 	 € 	15,9
eingelegte Pilze | Trüffelmayo | Thymian | Pinienkerne



Hauptspeisen 

C U R R Y  L I N S E N  B U R N 	 €	 13,9  
„ W I E N  T R I F F T  A S I E N “
2erlei Linsen | rotes Curry | Karotten & Sellerie
Petersilie | Majoran | Kürbisknödel 

K Ü R B I S - H U M M E R R I S O T T O 	 €	22,0 
Safran | Garnelen | Estragon | Pinienkerne | Parmesan

M A R I N I E R T E R  S A I B L I N G  & 	 €	 18,6 
L A U C H  G N O C C H I
Erbsencreme | Erbsen | Limette | Minze | Erdnüsse

2 E R L E I  H E N D L  W H I T E  O N E  R I E S L I N G  	 €	 16,9
Speck | Trauben | Rosmarin | Polenta

K N Ö D E LVA R I AT I O N 	 €	 14,9
S E L C H F L E I S C H ,  G R A M M E L N ,  B L U N Z N
Veltlinerkraut | Stoßsuppensauce | Schnittlauchöl

K A L B S B U T T E R S C H N I T Z E L 	 €	16,0 
Erdäpfelpüree | Natursaftl | Röstzwiebel

W I E N E R  S C H N I T Z E L  V O M  K A L B 	 €	 21,9
Petersilerdäpfel

R E H R A G O U T  W I E N E R W A L D 	 €	28,0
2erlei Sellerie | Vogelbeeren
Sellerie-Trüffelpalatschinke | schwarze Nüsse

Dessert
R U N D  U M  D I E  S C H O KO L A D E 	 €	 6,6
kalt & warm 

C H I A  KO KO S P U D D I N G 	 €	 4,8
Himbeer | Sojacreme	

PA N N A  C O T TA  D U L C E Y 	 €	 4,9
Mango | Maracuja | Crumble

T I R A M I S U  T O L M E Z Z O 	 €	 5,4

In Feierlaune?
W A LT E R S  F Ü R  V E R A N S TA LT U N G E N 

E X K L U S I V  M I E T E N

Das Walters x DoN Flavour District bietet den
passenden Rahmen für Ihre Veranstaltung.

Von ganz fein bis lässig leger - mit DoN wird  
jedes Event zu einem besonderen Erlebnis.

 
walters.restaurant@flavourdistrict.at

Ihr Ansprechpartner vor Ort: Klaus Kotschy



Getränke
 

A L KO H O L F R E I

G A S T E I N E R  	 0,33 l	 €	 2,9
prickelnd | still	 0,75 l	 €	 5,5

S O D A  Z I T R O N E  	 0,25 l	 € 	 1,9
Jugendgetränk	 0,5 l	 €	 3,2

R A U C H  S Ä F T E  	

Apfel | Johannisbeere | ACE	 0,2 l	 €	 2,6
Eistee Granatapfel	 0,33 l	 €	 3,1

R A U C H  S Ä F T E  M I T  S O D A  	

Apfel | Johannisbeere | ACE	 0,5 l	 €	 4,1

K E L I  K R A C H E R L 	

Himbeere | Maracuja	 0,33 l	 €	 3,3

C O C A  C O L A  |  Z E R O  	 0,33 l	 €	 3,6

O R A N G E N S A F T 	 0,25 l	 €	 4,7
frisch gepresst

B I E R

P U N T I G A M E R  V O M  FA S S 	 0,3 l	 €	 3,6
	 0,5 l	 €	 4,9

B I R R A  M O R E T T I  V O M  FA S S 	 0,2 l	 €	 2,8
	 0,4 l	 €	 4,5

S T I E G L  S P O R T  W E I S S E 	 0,5 l	 €	 4,9
alkoholfrei

 

S P R I T Z I G E S

W E I S S E R  S P R I T Z E R 	 0,25 l	 €	 3,9

A P E R O L  S P R I T Z 	 0,25 l	 €	 6,9
Aperol | Sekt | Soda

H U G O 	 0,25 l	 €	 6,9
Sekt | Holunderblütensirup | Soda

C A M PA R I  S P R I T Z  	 0,25 l	 €	 6,9
Campari | Sekt | Soda

C A M PA R I  S O D A 	 0,2 l	 €	 4,9

C A M PA R I  O R A N G E 	 0,2 l	 €	 5,9

D O N  B R U T  G R A N D E  C U V É E 	 0,1 l	 €	 4,9
Sektkellerei Kattus, Wien	 0,75 l	 € 	28,0

S P I R I T S

L I M O N C E L L O  D I  C A P R I 	 4 cl	 €	 3,9

AV E R N A 	 4 cl	 €	 3,9

M O N T E  G R A P PA 	 2 cl	 €	 5,3



Weine
W E I S S W E I N

GRÜNER VELTLINER	 1/8 l	 €	 3,8
D O N  G Ö T T W E I G E R  B E R G  2022	 0,75 l	 €	22,0
Weingut Dockner, 
Furth bei Göttweig, Traisental

S A U V I G N O N  B L A N C  2 0 2 1 	 1/8 l	 €	 4,9
Weingut Krispel,	 0,75 l	 €	29,0
Hof bei Straden, Vulkanland

G E M I S C H T E R  S AT Z  D A C  B I O  2 0 2 2 	 1/8 l	 €	 4,2
Weingut Christ, Wien	 0,75 l	 €	25,0

G R Ü N E R  V E LT L I N E R  G R Ü V E  2 0 2 2 	 0,75 l	 €	26,0
Weingut Jurtschitsch, Langenlois, Kamptal

G E L B E R  M U S K AT E L L E R  D A C  2 0 2 2 	 0,75 l	 €	32,0
Weingut Gross, Ratsch, Südsteiermark

W E L S C H R I E S L I N G 	 0,75 l	 €	 27,0
O P O K  D A C  B I O  2 0 2 2 	

Weingut Tement, Ehrenhausen, Südsteiermark

C H A R D O N N AY  R E S E R V E  2 0 2 2 	 0,75 l	 €	 27,0
Weingut Krug, 
Gumpoldskirchen, Thermenregion

 

R O T W E I N

B L A U F R Ä N K I S C H  D O N  2 0 1 9 	 1/8 l	 €	 3,8
Weingut Lehrner, 	 0,75 l	 €	22,0
Horitschon, Mittelburgenland

Z W E I G E LT  B I O  2 0 2 1 	 1/8 l	 €	 3,9
Weingut Johanneshof Reinisch, 	 0,75 l	 €	23,0
Tattendorf, Thermenregion

S T.  L A U R E N T  2 0 2 0 	 1/8 l	 €	 4,5
Weingut Umathum, 	 0,75 l	 €	 27,0
Frauenkirchen, Neusiedlersee

Z W E I G E LT  D O R N E N V O G E L  2 0 2 0 	 0,75 l	 €	34,0	

Weingut Glatzer, Göttlesbrunn, Carnuntum	

P I N OT  N O I R  B I O  2 0 1 9 	 0,75 l	 €	 31,0
Weingut Feiler-Artinger, 
Rust, Neusiedlersee-Hügelland

C L A S S I C  C U V E E  2 0 2 1 	 0,75 l	 €	28,0	

Weingut Leo Aumann, 
Tribuswinkel, Thermenregion

C A R N U N T U M  C U V E E  2 0 2 0 	 0,75 l	 €	28,0	

Weingut Markowitsch, 
Göttlesbrunn, Carnuntum



C O F F E E  C R E AT I O N S

V E RY  VA N I L L A  L AT T E 	 €	 4,5
Vanille | Milchschaum | Rohrzucker

C A R A M E L  T O F F E E  L AT T E 	 €	 4,5
Toffee-Sirup | Schlagobers | Karamellsauce

T I R A M I S U  L AT T E 	 €	 4,7
Tiramisu-Sirup | Milchschaum | Kakaopulver

A F F O C C I N O 	 €	 4,5
Schokoladen- oder Vanilleeis

Kaffe & Tee
 
K A F F E E

R I S T R E T T O 	 €	 2,1

E S P R E S S O 	 €	 2,5

E S P R E S S O  M A C C H I AT O 	 €	 2,7	

V E R L Ä N G E R T  S C H W A R Z  |  B R A U N 	 €	 2,9

D O P P E LT E R  E S P R E S S O 	 €	 3,1

G R O S S E R  B R A U N E R 	 €	 3,1

C A P P U C C I N O 	 €	 3,8

L AT T E  M A C C H I AT O 	 €	 4,2

Alternative Milchoptionen und 
entkoffeinierter Kaffee verfügbar.

T E E

I M  K Ä N N C H E N 	 €	 3,1
Früchte | Kamille | Japanese Sencha
Minty Herbal | English Breakfast | Earl Grey



A L L E R G E N E  &  K E N N Z E I C H N U N G E N

Unser Team informiert gerne persönlich über Zutaten  
in unseren Speisen und Getränken hinsichtlich möglicher  
Allergien und Unverträglichkeiten.

 vegetarisch 	 	glutenfrei	  	scharf	
 vegan	 	laktosefrei 	 	Schweinefleisch

Preise inkl. MwSt.
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