/

WALTERS SALON

sinagy bunih




[ntarbicks el

SO SCHMECKT ES BEI
DON FLAVOUR DISTRICT.

Ganz ohne Zusatz von kdnstlichen
Aromen und Konservierungsstoffen.

GenieBen Sie bei uns eine kleine Auszeit,
gepflegten Lunch im Team oder
mit Geschdaftspartnern und schicken
Sie lhren Gaumen auf Reisen.

Bitte reservieren Sie |hren Tisch vorab:
walters.restaurant@flavourdistrict.at
www.walters.at



GEDECK
Wir erlauben uns, € 4,90 pro Person
fur das Gedeck zu verrechnen.

%/77%
RINDSUPPE

Kaspressknadel, Frittaten oder GrieBnockerl

F %% KURBISCREMESUPPE JOGLLAND
Kurbiskernél | Kirbiskerne | Rosmarin | Zwiebel

W¥%% SCHWAMMERL-ERDAPFELCREMESUPPE

€ 49

€ 49

orgpeiren

9% BURRATA
Basilikum | bunte Paradeiser | Olivendlgrissini

/¥ GOLDFORELLEN TATAR
Avocado | grtner Apfel | Dill | Kaviar
Vogerlsalat | Salsa

¥ ROASTBEEF CARPACCIO
eingelegte Pilze | Truffelmayo | Thymian | Pinienkerne

€ 13,6

€ 13,9

€ 15,9



Hnagapsirin

/% CURRY LINSEN BURN € 13,9 9 RUND UM DIE SCHOKOLADE € 6,6
+WIEN TRIFFT ASIEN” kalt & warm
2erlei Linsen | rotes Curry | Karotten & Sellerie
Petersilie | Majoran | Ktrbisknddel H¥E® CHIA KOKOSPUDDING € 4,8
Himbeer | Sojacreme
% KURBIS-HUMMERRISOTTO €22,0
Safran | Garnelen | Estragon | Pinienkerne | Parmesan % PANNA COTTA DULCEY € 4,9
Mango | Maracuja | Crumble
/¥ MARINIERTER SAIBLING & €18,6
LAUCH GNOCCHI % TIRAMISU TOLMEZZO € 54

Erbsencreme | Erbsen | Limette | Minze | ErdnUsse

% 2ERLElI HENDL WHITE ONE RIESLING € 16,9
Speck | Trauben | Rosmarin | Polenta

KNODELVARIATION €149
SELCHFLEISCH, GRAMMELN, BLUNZN
Veltlinerkraut | StoBsuppensauce | Schnittlauchdl

KALBSBUTTERSCHNITZEL €16,0
Erdapfelplree | Natursaftl | Rostzwiebel

WIENER SCHNITZEL VOM KALB €219
Petersilerdapfel

T dvcorbone?

WALTERS FUR VERANSTALTUNGEN
EXKLUSIV MIETEN

REHRAGOUT WIENERWALD €28,0
2erlei Sellerie | Vogelbeeren
Sellerie-Truffelpalatschinke | schwarze Nisse

Das Walters x DoN Flavour District bietet den
passenden Rahmen fir lhre Veranstaltung.

Von ganz fein bis |&ssig leger - mit DoN wird
jedes Event zu einem besonderen Erlebnis.

walters.restaurant@flavourdistrict.at
Ihr Ansprechpartner vor Ort: Klaus Kotschy
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ALKOHOLFREI

GASTEINER
prickelnd | still

SODA ZITRONE
Jugendgetrank

RAUCH SAFTE
Apfel | Johannisbeere | ACE

Eistee Granatapfel

RAUCH SAFTE MIT SODA
Apfel | Johannisbeere | ACE

KELI KRACHERL
Himbeere | Maracuja

COCA COLA | ZERO

ORANGENSAFT
frisch gepresst

BIER

PUNTIGAMER VOM FASS
BIRRA MORETTI VOM FASS

STIEGL SPORT WEISSE
alkoholfrei

0,331
0,751

0,251
0,51

0,21
0,331

0,51

0,331
0,331

0,251

0,31
0,51

0,21
0,41

0,51

[OENONOENONO!

2,9
55

1,9
3,2

2,6
3,1

41

3,3
3,6

4,7

3,6
4,9

2,8
4,5

4,9

SPRITZIGES
WEISSER SPRITZER

APEROL SPRITZ
Aperol | Sekt | Soda

HUGO
Sekt | HolunderblUtensirup | Soda

CAMPARI SPRITZ
Campari | Sekt | Soda

CAMPARI SODA
CAMPARI ORANGE

DON BRUT GRANDE CUVEE
Sektkellerei Kattus, Wien

SPIRITS

LIMONCELLO DI CAPRI
AVERNA

MONTE GRAPPA

0,251
0,251

0,251

0,251

0,21
0,21

0,11
0,751

4cl
4cl
2cl

€ 3,9
€ 69

€ 59

€ 49
€28,0

€ 3,9
€ 3,9
€ 53



s

WEISSWEIN

GRUNER VELTLINER 1/81
DON GOTTWEIGER BERG 2022 0,751
Weingut Dockner,

Furth bei Goéttweig, Traisental

SAUVIGNON BLANC 2021 1/8]
Weingut Krispel, 0,751
Hof bei Straden, Vulkanland

GEMISCHTER SATZ DAC BIO 2022 1/8l
Weingut Christ, Wien 0,751

GRUNER VELTLINER GRUVE 2022 0,75
Weingut Jurtschitsch, Langenlois, Kamptal

GELBER MUSKATELLER DAC 2022 0,75l
Weingut Gross, Ratsch, Stdsteiermark

WELSCHRIESLING 0,751
OPOK DAC BIO 2022
Weingut Tement, Ehrenhausen, Stdsteiermark

CHARDONNAY RESERVE 2022 0,751
Weingut Krug,
Gumpoldskirchen, Thermenregion

€ 38
€22,0

€ 49
€290

€ 4,2

€250

€26,0

€32,0

€270

€270

ROTWEIN

BLAUFRANKISCH DON 2019
Weingut Lehrner,
Horitschon, Mittelburgenland

ZWEIGELT BIO 2021
Weingut Johanneshof Reinisch,
Tattendorf, Thermenregion

ST. LAURENT 2020
Weingut Umathum,
Frauenkirchen, Neusiedlersee

ZWEIGELT DORNENVOGEL 2020
Weingut Glatzer, Géttlesbrunn, Carnuntum

PINOT NOIR BIO 2019
Weingut Feiler-Artinger,
Rust, Neusiedlersee-Hugelland

CLASSIC CUVEE 2021
Weingut Leo Aumann,
Tribuswinkel, Thermenregion

CARNUNTUM CUVEE 2020
Weingut Markowitsch,
Gottlesbrunn, Carnuntum

1/8l
0,751

1/8l
0,751

1/8l
0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

€ 38
€220

€ 3,9
€23,0

€ 4,5
€270

€34,0

€ 31,0

€28,0

€28,0
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KAFFEE

RISTRETTO

ESPRESSO

ESPRESSO MACCHIATO
VERLANGERT SCHWARZ | BRAUN
DOPPELTER ESPRESSO

GROSSER BRAUNER
CAPPUCCINO

LATTE MACCHIATO

Alternative Milchoptionen und
entkoffeinierter Kaffee verflugbar.

TEE

IM KANNCHEN
Fruchte | Kamille | Japanese Sencha
Minty Herbal | English Breakfast | Earl Grey

2,1
2,5
2,7
2,9
3,1
3,1
3,8

4,2

3,1

COFFEE CREATIONS

VERY VANILLA LATTE
Vanille | Milchschaum | Rohrzucker

CARAMEL TOFFEE LATTE
Toffee-Sirup | Schlagobers | Karamellsauce

TIRAMISU LATTE
Tiramisu-Sirup | Milchschaum | Kakaopulver

AFFOCCINO
Schokoladen- oder Vanilleeis

€ 45

€ 45

€ 4,7

€ 45



ALLERGENE & KENNZEICHNUNGEN

Unser Team informiert gerne persénlich Uber Zutaten
in unseren Speisen und Getrdnken hinsichtlich méglicher
Allergien und Unvertraglichkeiten.

Y vegetarisch  # glutenfrei ) scharf
&% vegan J laktosefrei 2 Schweinefleisch

Preise inkl. MwSt.
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