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SUPPE

SUPPE
 vegan

RINDSUPPE
Bröselknödel | Schnittlauch

A C G L

KLARE GEMÜSEBOUILLON
Gemüsenockerl | Petersilie 

A C G L

RINDSUPPE
Schöberl | Gemüse

A C G L

RINDSUPPE
Leberspätzle

A L

ZUCCHINICREMESUPPE
F L O

KNOBLAUCHCREMESUPPE
Brotknusper

A F L O

APFELMOSTSUPPE
Lemongras

F L O

WACHAUER RIESLINGSUPPE
Sonnenblumenkerne

L O

RINDSUPPE
Speckknödel

A C G L

ERDÄPFEL- 
LAUCHCREMESUPPE

F L O

SCHWEINSBRATEN  
VOM SCHOPF

Veltlinerkraut | Majoransaftl  
Serviettenknödel

A C G L O

ERDÄPFELGULASCH  
2ERLEI WÜRSTEL 
Paprika | Pfefferoni  
Majoran | Gurkerl  

G L O

GEBACKENER LEBERKÄSE  
VOM HÖDL 

Erdäpfelpüree | Gurkensalat
A G L O

FISH & CHIPS
Sauce Tatare

A C D G

WURSTFLECKERL
Harte Dürre | Schinken  
Majoran | Krautsalat

A C L O

TORTELLINI & KÄSE GEFÜLLT 
CACIO E PEPE

Pecorino | Lauch | Mandeln
A C G H L O

QUINOA-GRÜNKOHLSTRUDEL
Paprika-Salsa | Rote Zwiebel  

Coleslaw
A F G M O

STEINPILZ-TASCHERL
Wiesenchampignonsauce 
 Schwarzwurzel | Petersilie

A C F G L O

SPINATNOCKERL
Blauschimmelkäse  

Bärlauchpesto | Walnüsse
A C F G H L O

GEFÜLLTER ROTER PAPRIKA 
Weizen | Paradeissauce

A L M O

D A I LY  S P E C I A L S 
 3-gängiges Menü inkl. Limonaden von der Schank € 12,50 

MO DI MI DO FR

good foodgood mood
 KW 32  vegan  vegetarisch   Schweinefleisch

DESSERT

SALATE

TÄGLICH WECHSELNDE DESSERTS

SALATBUFFET OPTIONAL

3.8.  – 7.8.


