
D A I LY  S P E C I A L S 
 3-gängiges Menü inkl. Limonaden von der Schank € 12,50 

MO DI MI DO FR

good foodgood mood
 KW 05  vegan  vegetarisch   Schweinefleisch

DESSERT

THE
TRADITIONAL

THE
FARMER

 vegan

SALATE

THE
FARMER

 vegetarisch

SUPPE

SUPPE
 vegan

HÜHNER-EINMACHSUPPE
Bröselknödel | Schnittlauch

A C G L O

RINDSUPPE
Speckknödel

A C G L

KLARE CHAMPIGNONSUPPE
Schöberl | Gemüse

A C G L O

RINDSUPPE
Leberspätzle

A L

GELBE RÜBENSUPPE
orientalische Sojacreme

F L O

MINESTRONE
Kohl | Stangensellerie

A L O

ROLLGERSTENSUPPE
weiße Bohnen | Petersilie

A L O

MISOSUPPE
Mais | Udonnudeln

A F L O N

KLARE PARADEISERSUPPE
Grießnockerl

A C L O

BROKKOLICREMESUPPE
L O

AUSGELÖSTES  
BACKHENDL

Erdäpfel Vogerlsalat  
eingelgte Radischen

A C G L M O

KALBSBUTTERSCHNITZEL
Erdäpfelpüree | Kalbsjus 
Röstzwiebel | Petersilie

A C G L M O

DON RED CURRYWURST  
„BERLIN IN WIEN"

Chilibratwurst| rote Currysauce 
Curry Coleslaw |  Senfgurke 

Chili | Zwiebel | Dukkah 
Röstzwiebel | Wedges

A E F H M N O

LAX TORTELLONI
Blattspinat | Rahmsauce 

Sellerie | Karotte
A D G L O

WIENER SCHNITZEL 
VOM SCHWEIN

Risi-Bisi
A C G L M

KICHERERBSEN-CURRY
Brokkoli | Kohlsprossen 

Reis | Thaibasilikum
L M O

GRATINIERTE CANELLONI  
MEDITERRANO

veganer Käse
A F L O

DUBU GANGJEONG
Frittierter Tofu in Süß-saurer Sau-

ce | Jungzwiebel | Sesam 
Gurken-Minzsalat | Cashew

A F H L N O

ZARTWEIZENRISOTTO
Paradeiser | Basilikum 

veganer Feta
A L O

KÜRBISSTRUDEL
Kürbiskern-Jungzwiebel Gremola-

ta | süß-saurer Kürbis
A C G M O

PERLGRAUPEN &  
DINKEL RISOTTO

Mais | Karfiol | Romanesco 
Radischen | Jungzwiebel 

Mandeln | grüne Chili
A F H L O

SPINATSPÄTZLE
Rucola | Rahmkohlrabi  

saure Radieschen
A C G O

GEFÜLLTER ROTER PAPRIKA
Weizen | Paradeissauce

A L M O

ZUCCHINI-KRÄUTER- 
PALATSCHINKEN

Yellow Paprikacreme
A C G L O

TÄGLICH WECHSELNDE DESSERTS

SALATBUFFET OPTIONAL

26. 1.  – 30.1.


