
D A I LY  S P E C I A L S 
 3-gängiges Menü inkl. Limonaden von der Schank € 12,50 

MO DI MI DO FR

good foodgood mood
 KW 49  vegan  vegetarisch   Schweinefleisch

DESSERT

THE
TRADITIONAL

THE
FARMER

 vegan

SALATE

THE
FARMER

 vegetarisch

SUPPE

SUPPE
 vegan

RINDSUPPE
Leberknödel

A C L

KLARE GEMÜSEBOUILLON
Grießnockerl

A C L O

KLARE SELLERIESUPPE
Kaspressknödel

A C G L O

KLARE HENDLSUPPE
Frittaten

A C G L

FENCHEL-CREMESUPPE
L O

ROLLGERSTEN-SUPPE
weiße Bohnen | Petersilie

A L O

ERDÄPFELSUPPE
Majoran | Zwiebel

L O

FRANZÖSISCHE ZWIEBELSUPPE
Croûtons

A L O

RINDSUPPE
Speckknödel

A C G L

TOM KHA
Zitronen | Thai Basilikum

F L O

GEFÜLLTE HÜHNERROULADE
Blattspinat | Sommergemüse 

Braterdäpfel 
A G L O

KALBSBUTTERSCHNITZEL
Erdäpfelpüree | Kalbsjus 
Röstzwiebel | Petersilie

A C G L M O

GEGRILLTES  
SCHWEINSKOTELETT

gebratens Gemüse 
Knoblauchbutter  

Erdäpfelgratin
A G L M O

GEBRATENER FISCH  
BELLA ITALIA

Tomatenkruste | Fregola Sarde 
Pesto Verde

A C D G H

SCHWEINSBRATEN
Speckkraut | Semmelknödel

A C G L O

GRÜNES TOFU CURRY
geräucherter Tofu | wilder Brokkoli 

Erbsenschoten | Erbsen  
Champignons | grüne Chili Cashew  

Thai Basilikum  
grüne Currysauce | Reis

F H L

QUINOA-SPINAT TORTELLINI
Oliven | Schwammerl  

frittierte Petersilie
A

SÜSSKARTOFFELGNOCCHI  
MIT MUSKATKÜRBIS

Kürbisgemüse | Dill  
Paradeiser | Pinienkerne

A F L O

YELLOW MASSAMAN PLANTED 
CHICKEN PUMPKIN CURRY

planted Chicken | Kürbis | Erdäpfel  
rote Zwiebel | Zitronengras  

Koriander | Chili | Jungzwiebel  
Erdnüsse | Reis

A E L O

CREMIGE SCHWARZE  
PFEFFERLINSEN

Kürbisknödel | Jungzwiebel
A E F M N O

GEMÜSESCHMARRN
Ajvar | Buttermilch | Grünkern 

A C G L O

GNOCCHI MAC & CHEESE
Käsesauce | Parmesan 

A C G L O

CREMIGE  
ROSMARINPOLENTA

Ofengemüse | Paradeiser  
Blauschimmelkäse

G L O

CANNELLONI SPINACI
Tomate | Pecorino | Basilikum

A C G L O

TÄGLICH WECHSELNDE DESSERTS

SALATBUFFET OPTIONAL

1. 12.  – 5. 12.

 


