
D A I LY  S P E C I A L S 
 3-gängiges Menü inkl. Limonaden von der Schank € 12,50 

MO DI MI DO FR

DESSERT

THE
TRADITIONAL

THE
FARMER

 vegan

SALATE

THE
FARMER
 vegetarisch

SUPPE

SUPPE
 vegan

good foodgood mood
 KW 35  vegan  vegetarisch   Schweinefleisch

KLARE GEMÜSEBOUILLON
Frittaten

A C G L O

RINDSUPPE
Leberknödel

A C L

KLARE SELLERIESUPPE
Kaspressknödel

A C G L O

KLARE GEMÜSEBOUILLON
Gemüsenockerl | Petersilie

A C L O

KÜRBIS-ORANGENSUPPE
Kürbiskerne 

A F L O

BUCHWEIZEN-ERDÄPFELSUPPE
L O

SÜSSKARTOFFEL-CHILISUPPE
A F L O N

STEIRISCHE SOJACREMESUPPE
Schnittlauch

A F M L O

RINDSUPPE
Speckknödel

A C G L

KLARE GEMÜSESUPPE
Wiener Wurzelgemüse

A F L O

LAMMRAGOUT
Gebratene Polentascheiben 

Minze | Granatapfel | Joghurt
G L O

WIENER SCHNITZEL  
VOM SCHWEIN

Pommes
A C G L

PUTENSPIESS
Ajvar | Joghurt | Chili 

Braterdäpfel | grünes Pesto 
A C F G L O

HONIG APFELMOST
Putenrollbraten | Champignons 

Nockerl | Petersilie
A C G L O

GEBRATENE AUGSBURGER  
VOM HÖDL

Fisolengemüse | eingebrannte 
Erdäpfel | Blattspinat

A G L O

SENFLINSEN "LAXENBURG"
Senfkaviar | Pastinaken 

Steinpilzknödel
A H L M O

PENNE ALL’ARRABBIATA
Ponte Basso | Chili | Knoblauch

A F L

PAELLA "ST. TROPEZ"
Edamame | Stangensellerie 

grüne Bohnen | Erbsen | knusprige 
Kichererbsen | Artischocken 

Chili | Sojajoghurt
F L O

ORIENT COUS COUS
Tomaten | Paprika | Zucchini 

Zwiebel | Raz el Hanout 
Pinienkerne | Minzjoghurt

A F L O

GEFÜLLTER PAPRIKA
Erbsen | Weizeneiweiß | Buntes 

Gemüse | Tomatensauce
A F L M

KÜRBISRISOTTO
Cremefraiche | Pinienkerne 
Chili | Basilikum | Parmesan

C G L O

GEBACKENE CHAMPIGNONS
Sauce | Remoulade

A C M

SPINATSTRUDEL
Bärlauchpesto | Mandeln 

Knoblauchrahm
A C G H L O

MISO KÜRBIS
Orzo Pasta | Mango | Erdnüsse 
Edamame | Linsen | Sojacreme

A E F H L O M

GEBRATENER EIERREIS
Wurzelgemüse 

junger Spinat | Ananas
A C F L O

TÄGLICH WECHSELNDE DESSERTS

SALATBUFFET OPTIONAL

25.8.–29.8.


